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FERNAND LEMAIRE

Die Geschichte von Fernand Lemaire begann
im Jahr 1903, als Fernand, der Sohn des
Schmieds  Eugéne Lemaire aus dem
malerischen Dorf Hautvillers, die Grundsteine
fOr eine Dbeispiellose Champagnererfahrung
eqgte.

Heute stehen Benoit und Héléene, Urenkel von
-ernand Lemaire, an der Spitze des Hauses.
Gemeinsam mit ihren engagierten Eltern setzen
sie die ehrwurdige Arbeit fort und bewahren
dabei die gleichen Werte, die das
Unternehmen seit vier Generationen pragen:
Familienarbeit, Respekt vor der Tradition und
die unermudliche Verpflichtung zur Qualitadt in
jeder Phase der Produktion.

Die einzigartigen Cuvees von Champagne
~ernand Lemaire entstehen ausschlieBlich aus
Trauben des Hautvillers, einem Terroir von
aulBergewdhnlicher Qualitat, klassifiziert als
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ler Cru. Die Region, Grande Vallée de Ia
Marne, zeichnet sich durch einen Boden aus
Kreide, Kalk und Lehm 3us, der die Entfaltung
mineralischer Noten in den Champagnern
ermoOglicht. Das  ozeanische Klima mit
kontinentalem Einfluss und die H3ange von
Hautvillers, seit 2015 im Weltkulturerbe
eingetragen, schaffen die idealen Bedingungen
fOr die einzigartige Charakteristik unserer
Weine. Seit Uber zwei Jahrzehnten setzt das
Weingut auf nachhaltige Praktiken, darunter
mechanische Bodenbearbeitung und
kontrollierte natUrliche Begrinung. Als stolzes
Mitglied des Verbands der unabhdngigen Winzer
der Champagne sind Benoit und Hélene
bestrebt, die Weinberg auf umweltfreundliche
Weise zu bewirtschaften. Das Ziel ist es, die
Qualitdt der Trauben zu optimieren und
gleichzeitig die kostbare Umwelt zu schitzen

FACTS: R.M., 7 ha, Hautvillers, Vallée de la
Marne

CHARARTER
WARMHERZIG &UNROMPLIZIERT
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Tradition Brut

Tradition
Demi Sec

Grande Reserve
Extra Brut

33% Chardonnay
337% Pinot Noir
337% Meunier
Dosage: 79/l

30 Monate
Flaschenrelife

33% Chardonnay
337 Pinot Noir
33% Meunier
Dosage 329/l
30 Monate
Flaschenrelife

80% Chardonnay
207 Pinot Nolr
Dosage: 6g/1

48 Monate Hefelager



CHAMPAGNE

‘A CHARACTERS

Tradition
Brut Rosé

Blanc de Blancs
Brut

Myra Extra Brut

957% Chardonnay

57 Pinot Noir Stillweln
aus Cumieres
Dosage: 7,8g/1

min. 24 Monate
Hefelager

1007 Chardonnay
Dosage: 7,5g/1

60 Monate
Flaschenreife

1007% Chardonnay
Dosage: 3g/1
60 Monate Hefelager




Lemaire
Millésime

Cuveée 1903
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100% Chardonnay
Dosage: 5g/1
7 Jahre Hefelager

1007 Chardonnay
Dosage: 0g/1

9 Monate Relfe In
Barrique Fassern (50%
Holz aus der
Champagne, 50% Holz
aus dem Burgund)

5 Jahre Flaschenreife
Produktion von nur
600 Flaschen



