= CHAMPAGNE
0 CHARACTERS

DE SOUSH

Die Champagner von De Sousa sind bekannt
und begehrt fOr ihren kristallinen und zugleich
saftigen Charakter. Seit 1999 wird der
Weinbau biodynamisch betrieben, was sich
positiv auf die Traubenqualitdt ausgewirkt hat.
2 ha werden sogar ausschlielich mit dem
Pferd bewirtschaftet. De Sousa eignet sich
hervorragend als Aperitif (ausgezeichnet zu
Austern und anderen Meeresfrichten), die
Champagner bringen aber auch Liebhaber
eleganter Schaumweine beim ,FUr-sich-allein-
GenieB3en® ins Schwarmen. Sie sind
aulBerordentlich qut lagerfahig.

Von De Sousa’s 9.5 ha, sind 6,77 mit
Chardonnay bepflanzt und befinden sich in den
Grand Cru Do6rfern von Avize, Oger, Cramant,
Le Mesnil-sur-Oger und Chouilly.
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Man hegt eine Leidenschaft fur alte Reben, 70%
der Rebstdcke ist ca. 30 Jahre alt, der Rest
mehr als 50 Jahre.

Im Keller wird zum gr6ten Teil im Emaille Tank
ausgebaut, 1992 begann man damit,
ausgewahlte, mit alten Reben bepflanzte Reben
in Eichenbarrriques auszubauen und nannte
das Ergebnis ,Cuveée des Caudalies”. Seit 1995
vintage wird fOr die Cuvee des Caudalies 15%
neues Holz verwendet. De Sousa benutzt

hauptsachlich naturliche Hefen, die
malolaktische Garung wird durchgefihrt bzw.
zugelassen.

2004 startete De Sousa ein zusatzliches
Negociant Business unter dem Label Zoémie De
Sousa. HierfUr werden drei ha. zugekauft und
zu 30.000 Flaschen pro Jahr verarbeitet. Die
Weinbereitung erfolgt wie bei der eigenen Linie.
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Chemins des
Terroirs Brut

Brut Tradition

Tradition Demi
Sec

507% Chardonnay
30% Pinot Noir
20% Pinot Meunier
Dosage: 79/l

407 Reserveweln

507 Chardonnay
407 Pinot Nolir
107 Pinot Meunier
Dosage: 79/l

407 Reservewein

50% Chardonnay
40% Pinot Noir
10% Pinot Meunier
Dosage: 409/1
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Brut Rosé

Blanc de Blancs
Réserve

Mycorhize

927% Chardonnay
8% Pinot Noir
Dosage: 7g/1
207 Reservewelin

1007 Chardonnay
Dosage: 7g/1
30% Reservewein

100% Chardonnay
Dosage: 4g/1

257% perpetual reserve
Alte Reben: min. 60
Jahre
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Cuveée 3A Extra
Brut

Cuveée des
Caudalies Extra
Brut

Cuveée des
Caudalies Rosé

507% Chardonnay d
Avize

257 Pinot Noir d Ay
25% Pinot Meunier d
Ambonnay

Dosage: 5g/1

207% Reserveweln
Ausbau: 507 iIm Holz

100% Chardonnay
Dosage: 5g/1

Ausbau: 1007 Im Holz
50% perpetual reserve
Alte Reben: min. 60
Jahre

Q0% Chardonnay

107 Pinot Noir
Dosage: 39/l

Ausbau: 1007 Im Holz
Alte Reben: min, 60
Jahre
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Zoemie de 60% Chardonnay
Sousa Cuvee 40% Pinot Noir
UMAMI Dosage: 39/l
Millésime Ausbau: 1007 Im Holz
Alte Reben: min. 60
Jahre
Cuvee des 100% Chardonnay
Caudalies Dosage: 3g/1
Millésime Ausbau: 100% Im Holz

Alte Reben: min. 60
Jahre



