
Nachdem der junge Thibault Tassin einige
Jahre auf dem elterlichen Weingut an der Côte
des Bar sein Winzer-Können erproben konnte,
gründete er mit seiner Partnerin Alizée sein
eigenes Weingut in Celles-sur-Ources. 2019
ernteten sie ihre ersten eigenen Trauben von
gerade einmal einem Hektar Weinberg und
bringen nun ihre ersten Champagner auf den
Markt. Konsequent biologische
Wirtschaftsweise, kleinste Erträge, penible
Auslese ausschließlich kerngesunder Trauben,
Ausbau der Grundweine zu 100 Prozent in
gebrauchten burgundischen Holzfässern,
Flaschenreife unter Kork für 3 Jahre und null
Dosage sind einige wichtige Eckpunkte, welche
ihre in Kleinstmengen verfügbaren
Champagner prägen. 

Thibault Tassin



Sogar die Kapsel ihrer Flaschen besteht in
ökologischer Konsequenz aus Papier statt aus
Aluminium. 
All das demonstriert vortrefflich die Prioritäten
der beiden: Höchste Qualität, Handarbeit und
umfassend umweltverträgliches Denken. In
diesem Ausmaß haben wir so etwas bisher
selten erlebt. Die Weine sind geprägt von
Schliff, enormen Druck, Tiefe und blitzender
Präzision. Sie sind höchst individueller
Ausdruck zweier junger Weinmacher die gegen
den Mainstream anschwimmen und
Champagner bereiten, welche ihre
Interpretation von Terroir und Rebe
ungeschminkt und unverstellt auf die Flasche
bringt. Thibault und Alizée befinden sich auf
einem Niveau, das von den meisten
Newcomern nach vielen Jahren nicht erreicht
wird.

CHARAKTER
Anspruchsvoll & Ambitioniert

FACTS: R.M., Celles-sur-Ource, Aube, 1 ha



Les Fioles
Millésime

100% Pinot Noir
Dosage: 0g/l
Einzellage
Ausbau im
gebrauchten Holz und
Amphoren
Flaschenreife unter
Kork

Dalivard
Millésime

100 % Chardonnay
Dosage: 0g/l
Einzellage
Ausbau im
gebrauchten Holz und
Amphoren
Flaschenreife unter
Kork

Les Belles Pièces
Millésime

70% Pinot Noir
30% Chardonnay
Dosage: 0 g/l
Einzellagen: “Les
Fioles” & “Dalivard
im Holz ausgebaut
Flaschenreife unter
Kork


