
Auf den modernen Etiketten der Domaine des Arondes
ist eine Schwalbe (frz. Aronde) zu sehen. Für Winzerin
Marie-Marjorie symbolisiert der Zugvogel die
Verbundenheit zur Herkunft, aber auch Erneuerung,
und steht für ihren Lebensweg. Nach der Schule wollte
sie zunächst nichts mit dem Betrieb ihrer Eltern
(Champagnerhaus Laurent-Gabriel) zu tun haben.
Überraschenderweise merkte sie aber schnell, wie
verwurzelt sie in ihrer Heimat war. 2001 kehrte sie
dahin zurück und konnte mit minimalen Mengen an
eigenen Abfüllungen experimentieren. 2018 übernahm
sie den Betrieb, gestaltete ihn behutsam um und
lancierte ihn im September 2023 als Domaine des
Arondes neu. 

Seitdem werden keine Trauben mehr zugekauft,
sondern alle Champagner aus den 3ha eigenen
Rebflächen gekeltert. Die Hauptrebsorte ist Pinot Noir,
der in Avenay Val d’Or (Premier Cru) hervorragend
gedeiht. Hinzu kommen Chardonnay-Parzellen in Oger
und Avize (Grand Cru).

Auch die Cuvées Les Sentiers (dt. die Pfade)
verkörpern die Symbolik der Schwalbe, da sie zum
Großteil aus einer Perpetuum-Reserve bestehen, die
ihre Eltern 1996 begonnen haben. Die Champagner
haben ein langes Hefelager, verfügen aber trotzdem
über elegante Frische, was für eine saftige und
ausgewogene Stilistik sorgt. 

Warmherzig &
Lebensbejahend

Domaine des Arondes

Les Sentiers
75% Pinot Noir
20% Chardonnay
5% Meunier
Dosage: 7g/l
60% Reserve Perp. bis 1996
Flaschenreife: 5 Jahre

Fallait pas commencer

100% Chardonnay
Dosage: 5g/l
Aus 2 versch. Jahrgängen
Flaschenreife: 5 Jahre

J’t’emmène au vent
Millésime 

100% Pinot Noir 
Dosage: 5g/l
Flaschenreife: 4 Jahre

C’est comme ça

50% Pinot Noir
50% Chardonnay
Dosage: 5g/l
Aus 2 versch. Jahrgängen
Flaschenreife: 5 Jahre

Les Sentiers Rosé

100% Pinot Noir (13% Rotwein
aus einer Reserve)
Dosage: 3,8g/l
Flaschenreife: 50 Monate

Fakten:

Notizen:

Champagner:

R.M., Avenay Val d’Or,
Vallée de la Marne,  3,44ha

Wie hat Dir der Champagner geschmeckt`?
Halte Deine Gedanken fest!


