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STEPHANE FEVRE

In den Hugeln der Cote des Bar und den

Talern von Ville sur Arce pflegt die Fami

ektar Rebflache. Stéphane Fevre fuhrt ©

Jnabhangigkeit und Tradition In jec

Kleine Weingut, das seit 2017 okologisch
zertifiziert st unc sich durch
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Phase der Champagnerherstellu
auszeichnet.
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Die Familiengeschichte reicht bis Ins 18.
Jahrhundert, gepragt von Leidenschaft und
Durchhaltevermogen. Die Wurzeln reichen
oiIs zu UrgroBvater Emile, der 1888 den
ersten Weinbergpflug schuf und die
Landarbelt revolutionierte.
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Seit der Ubernahme 2012 setzt die Familie auf
okologischen Landbau, entfernte Herbizide und
fordert lebendigen Boden. Die Rebsorten Pinot Noir,
Chardonnay und WelBburgunder spiegeln die
Vielfalt wider, wobel der Pinot Noir 80% des
Weinguts dominiert.

Die Lehm-Kalkstein-Boden bieten ideale
Bedingungen fur die Trauben, regulieren die
Wasserversorgung und erhalten die Integritat der
Trauben. Die Champagnerherstellung ist gepragt
von  Naturlichkeit: 11 Monate Reifung In
Eichenfassern auf der Feinhefe, ohne Schonung
oder Filtration, naturliche malolaktische Garung und
mindestens 19 Monate Flaschenrelfe.

Die Welne der Familie Fevre sind ein Ausdruck von
Authentizitat und Charakter, die
Champagnerliebhaber durch thre Naturlichkeit und
Eleganz ansprechen.

FACTS: R.M., Ville sur Arce,
Cote des Bar, 8ha, Bio

CHARARTER
FEIN & ELEGANT
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Composition 100% Pinot Noir
Dosage: 0g/1
Ausbau 11 Monate im
Eichenfass
19 Monate
Flaschenreife
ohne Schonung und
Filtration

Val Barmont 1007 Chardonnay
Dosage: 0g/1
Ausbau 11 Monate Im
Eichenfass
19 Monate Flaschenreife
ohne Schonung und
Filtration
Einzellage

100% Chardonnay
Dosage: 1,139/1
Ausbau 11 Monate Im
Eichenfass

19 Monate Flaschenreife
ohne Schonung und
Filtration

Einzellage
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Fiole OQueste 1007 Pinot Noir
Dosage: 3g/1
Ausbau 11 Monate Im
Eichenfass
19 Monate Flaschenreife
ohne Schonung und
Filtration
Einzellage

Bicheret 100% Pinot Noir
Dosage: 2g/1
Ausbau 11 Monate Im
Eichenfass
19 Monate Flaschenreife
ohne Schonung und
Filtration
Einzellage




