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MAISON LEFEBURE

New old style wines. Peasant viticulture and
slow vinification" (Marie-Lauréne et Sébastien
Lefebure)

Das ist der Leitspruch der beiden jungen,
traditionsbewuf3sten und dadurch auch wieder
sehr innovativen Winzer.

Nach ihrem Abschluss an der Pariser Université
Sorbonne arbeitete Marie-Lauréne einige Jahre
als Kunstgeschichtlerin und Archaologin.
Jonathan Nossiters Film "Mondovino" Uber die
Auswirkungen der Globalisierung im Weinbau
dnderte ihr (Berufs-)Leben.

Wadahrend ihres Weinbaustudiums in Avize lernt
sie ihren Mann Sebastien kennen und mit Hilfe
der bekannten Biochampagner-Pionierfamilie
Horiot bauen die beiden ein kleines Weingut
auf. Zeit, Hingabe und Wertschatzung der
natUrlichen Ressourcen in Weingarten und
Keller sind wichtige Grundsdtze - das
Handwerk und die natUrlichen Abldufe bei der
Bereitung stehen klar im Vordergrund.



https://www.champagne-characters.com/winzer/olivier-horiot/
https://www.champagne-characters.com/winzer/olivier-horiot/
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Marie-Laurene et Sébastien besinnen sich auf
die joahrhundertealte Erfahrung der
Champagne, verweigern sich dem
schnelllebigen Zeitgeist mit seinem
Hinterherrennen von aktuellen Trends und
Moden.

Samtliche Weinbewegungen finden durch
Nutzung der Schwerkraft statt, die Grundweine
werden weder gekldart noch gefiiltert. Die
Champagner von Leféebure werden konsequent
fermentiert und im gebrauchten Holz auf der
Feinhefe ausgebaut. Alle Flaschen werden auf
Holzpulten von Hand gerUttelt und ohne
Kaltebad per Degorgement a la volée ,warm
degorgiert®. Dies sind nur einige MaBnahmen,
welche die Ernsthaftigkeit und den damit
einhergehenden hohen Aufwand, den die
beiden betreiben, demonstrieren.

FACTS: R.M,, Baye, Vallee du Petit Morin, Cote des
Bar, 5.5 ha
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Nos esprits 70% Meunier, 30% CH
libres & Aus zwel Parzellen in
Petit Morin (70 Jhr.)
Dosage: 39/l
Vergarung & Ausbau
Im Holz
Handgeruttelt

Von Hand degorgiert

contents

Bacchante Rosé de | 100% Pinot Meunier
Saighée Parzelle "La Poterie’

(Petit Morin), Mit FuBen
gemaischt - 48h

mazeriert, Dosage:
39/, Holzausbau
andgeruttelt

Von Hand degorgiert

Prune Monsieur 1007% Pinot Noir
Parzelle "Au dessus

de la voie d'Allier” In
Chervey (Aube/70
Jhr) - Dosage: 39/1
Ausbau im Holz.
Handgeruttelt

Von Hand degorgiert
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1007 Chardonnay
Parcelle "Les Biques® in
Courjeonnet (70 Jhr alt)
M Holz ausgebaut
Demn. Im Keramik El!
Dosage: 39/
Handgeruttelt

Von Hand degorgiert




